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Empresa dedicada a elaborar 

productos de calidad derivados

del agave …..

Enfocados en su sabor, tradición

etc…..

Quienes Somos?
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Nuestros Productos
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El jarabe de agave de SYRONA es obtenido 
tenido de la savia líquida de la penca del 
agave tequilana weber y es de origen 100% 
natural y orgánico. Es por ello que es muy 
reconocible el sabor y la calidad de la 
materia prima en cada gota.

SYRONA tiene un gran poder endulzante, 
potencializando el aroma y el sabor de los 
alimentos. Tiene un bajo índice glucémico y 
valor calórico, eso quiere decir que no 
afecta los niveles de azúcar en la sangre. 
recomendable para personas intolerantes a 
la glucosa y que llevan una alimentación 
saludable.

Es perfecto para preparar toda clase de  
alimentos y bebidas,  ya que sin importar su 
temperatura  es 100% soluble 
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Tabla nutrimental de 
Syrona con presentación 

De 330 grs. 

Tabla nutrimental de 
Syrona con presentación 

De 660 grs. 
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SYRONA cuenta con 
dos  Presentaciones  
de Producto:

-Botella de 330 grs. 
-Botella de 660 grs.

“ Syrona es endulzar 
esos momentos tan atesorados de convivencia y amor con tus seres queridos. 

Syrona es el placer de probar la dulzura de la tierra, un sabor hogareño y 
legendario en nuestro alimentos del día a día.”  
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La fibra SYRONA de inulina, es un 
prebiótico 100% de agave azul, orgánico 
y libre de gluten, contribuye a mejorar 
la protección y el equilibrio del 
intestino, estimulando y restaurando la 
flora intestinal a través de las 
bifidobacterias, mejorando la vida de las 
personas con colon irritable y ayudando 
a regular el transito intestinal.

La fibra SYRONA viene en presentación 
de 160 grs con 250 
Comprimidos.

FIBRA SYRONA







Nuestra Flor de Sal se extrae de la 
laguna de Cuyutlán, Colima., de agua 
salada, en donde sus características 
medioambientales le otorgan cualidades 
únicas para beneficio de nuestra salud, 
tiene 84 oligoelementos pertenecientes 
al agua de mar de forma natural. 

Producto de alto valor gastronómico, 
saludable, artesanal y ecológico; 
contiene minerales como calcio, hierro y 
magnesio, libre de sodio.

La Flor de Sal  viene en presentación 
de 500  kg.

FLOR DE SAL SYRONA
100% ORGÁNICA





Nuestra Sal de alacrán se realiza con  
alacranes cultivados en granja de la zona 
de Durango, elaborada de forma 
artesanal con Flor de sal, ajo y chile.

La Sal de Alacrán viene en presentación 
de 50  g.

SAL DE ALACRÁN
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Mezcal Caballo Viejo es de perfil suave
que te envuelve con su aroma de agave y
discretas notas de madera.

Mezcal Caballo Viejo es producido en
García de la Cadena Zacatecas, 100% a
base de agave, el cual crece de manera
natural y es cultivado usando procesos
ancestrales.

Durante su vida el agave recibe únicamente
agua y cuidado por los expertos agaveros.
Después de aproximadamente 7 años, el
agave es cosechado a mano y cocinado en
horno de mampostería, para después
fermentarse de manera natural en tinas de
madera de pino, enseguida de la
fermentación el mosto es destilado 3 veces
en alambiques de cobre y finalmente
descansar por 9 meses en barricas de roble
blanco.
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Producto:  Mezcal  Caballo  Viejo 
Categoría:  Reposado
Reposo:  Barricas de Roble Blanco
Maestro Mezcalero:  Guadalupe Castro
Población:  García de la Cadena Zacatecas
Ensamble:  Agave Azul y Espadín
Riqueza alcohólica:  40% Alc. Vol.
Presentación:  750 ml
Empaque Colectivo:  12 Botellas de 750 ml
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Mezcal Caballo Viejo es de perfil suave
que te envuelve con su aroma de agave y
discretas notas de madera.

Mezcal Caballo Viejo es producido en
García de la Cadena Zacatecas, 100% a
base de agave, el cual crece de manera
natural y es cultivado usando procesos
ancestrales.

Durante su vida el agave recibe únicamente
agua y cuidado por los expertos agaveros.
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agave es cosechado a mano y cocinado en
horno de mampostería, para después
fermentarse de manera natural en tinas de
madera de pino, enseguida de la
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descansar por 9 meses en barricas de roble
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Reposo:  Barricas de Roble Blanco
Maestro Mezcalero:  Guadalupe Castro
Población:  García de la Cadena Zacatecas
Ensamble:  Agave Azul y Espadín
Riqueza alcohólica:  40% Alc. Vol.
Presentación:  750 ml
Empaque Colectivo:  12 Botellas de 750 ml

E X P O R T S 





Mezcal Caballo Viejo es de perfil suave que
te envuelve con su aroma de agave y discretas
notas de madera.

Mezcal Caballo Viejo es producido en García
de la Cadena Zacatecas, 100% a base de
agave, el cual crece de manera natural y es
cultivado usando procesos ancestrales.

Durante su vida el agave recibe únicamente agua
y cuidado por los expertos agaveros. Después de
aproximadamente 7 años, el agave es cosechado
a mano y cocinado en horno de mampostería,
para después fermentarse de manera natural en
tinas de madera de pino, enseguida de la
fermentación el mosto es destilado 3 veces en
alambiques de cobre y finalmente descansar por
9 meses en barricas de roble blanco.
.
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Producto:  Mezcal  Caballo  Viejo 
Categoría:  Silver
Reposo :  Barricas de Roble Blanco
Maestro Mezcalero:  Guadalupe Castro
Región:  García de la Cadena Zacatecas
Ensamble:  Agave Silvestre Masparillo
Riqueza Alcohólica :  42% Alc. Vol.
Presentación:  750 ml
Empaque Colectivo:  12 Botellas de 750 ml





BUEN AÑO Mezcal is finely elaborated with
maguey agave Angustifolia, Espadín and Agave
azul which were carefully cultivated for more
than 10 years.

The elaboration process has been preserved for
more than three generations, using the same
traditional technique for more than 100 years.

Mezcal BUEN AÑO is born from the hands of our
renowned Master Mezcaleros guaranteeing the
finest the finest flavour on the palate of our
customers.



Product:  Mezcal  Buen Año
Category:  Joven
Mezcalero Master:  Guadalupe Castro
Región:  García de la Cadena Zacatecas
Assemble:  Agave Azul y Espadín
Alcoholic Percentage::  40% Alc. Vol.
Presentation:  750 ml
Collective Packaging:  12 Botellas de 750 ml



A G A V E  M A X I M I L I A N A  
S I L V E S T R E



Una joya única de la sierra occidental de
Jalisco, Raicilla Caballo Viejo Xanan es el
espíritu exquisito de los agaves
contenido en una magnífica botella de
diseño exclusivo y pintada a mano. Las
mujeres lideran en Raicilla Caballo Viejo
Xanan, trabajan junto a los campesinos
y maestros destiladores en Agaves de
Origen. Más de 30 años respaldan
nuestra experiencia en el mercado de
bebidas destiladas de agave en México
y Estados Unidos.

El respeto por los ciclos naturales es la
premisa de nuestra producción: Raicilla
Caballo Viejo Xanan es elaborada sólo
durante la temporada de primavera
seca en el occidente de México y resulta
en exclusivos lotes anuales de tres mil
litros de la exquisita bebida espirituosa.



El proceso de nuestra raicilla
comienza en las poblaciones silvestres
de Agave Maximiliana Baker. Las
plantas más maduras, con mayor
cantidad de azúcares, son cosechadas
y llevadas a la vinata o la fábrica de
raicilla. Las piñas de agave son cocidas
en hornos tradicionales de tierra y
piedra. Los tiempos naturales del
proceso de fermentación espontánea
determinan cuando los mostos de
agave horneado y machacado están
listos para someterse al doble
destilado, que resulta en un delicado
elixir, de persistente bouquet y 43º de
volumen de alcohol.
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Producto:  Raicilla  Caballo  Viejo 
Categoría:  Raicilla
Maestro Mezcalero:  Gilberto García
Región:  sierra en San Sebastián del Oeste
Ensamble:  Agave Maximiliana Silvestre
Riqueza Alcohólica:  43% Alc. Vol.
Presentación:  750 ml
Empaque Colectivo:  12 Botellas de 750 ml
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Sin remitente viaja a 

destinatarios para revelar 

un mensaje  desde 

el primer trago.

Descubre en un lenguaje 

sensitivo, el origen de su 

agave .
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Nació en las tierras de 

“Nombre de Dios”,  

un pueblo en Durango 

que   se encuentra a 

1,740 mts. sobre el 

nivel del mar. 

Cuando llegué al pueblo me recibieron 
los hombres de palabra, los artesanos 
expertos que hacen este mezcal 100% 
agave -cenizo duranguensis-

Te envío el alma de su planta  en esta 
bebida ancestral; esperando a que su 
sabor a maguey terroso te transporte 
a su origen. 

Recíbelo como su tierra de montañas 
lo hizo conmigo.

Origen

Querido  destinatario:

enviado por:

Mezcal sin remitente
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Producto:  Mezcal Sin Remitente

Categoría:  Joven 100% agave

Agave:  Cenizo Duranguensis

Región:  Nombre de Dios,

Durango, México

Riqueza alcohólica:  45% Alc. Vol. 

Presentación:  750 Vol. Alc. 

Empaque colectivo:  6 botellas 750 

ml.
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Tel.  38 10 55 10 
Cel. 331 210 60 69

caballoviejox@gmail.com

C O N T A C T O

Mezcal Caballo Viejo

w ww.mezcalcaballoviejo.com
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